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Technologie

Kalibrieren von Frischfleisch

Abkippbare Einzelbander erhohen Leistung und Hygiene

von Dieter Liebel

el herkommlichen Gewichrts-
Sortieranlagen zum Kalibrie-
ren von Frischfleisch zeigen sich
in der Praxis einige gravierende
Nachteile. Die hier beschriebene
neue Technologie ermaglicht
beriihrungsloses Aussortieren
(grofftmogliche  Produktscho-
nung)
- hervorragende Hygiene-Eigen-
schaften
- wesentlich hohere Taktleistung
bei groferen Stiicken, msbeson-
dere Lachsen und eine
- ausfuhrliche statistische Erfas-
sung aller relevanten Produk-
rions-Daten.

Abbildung 1 zeigt eine Stan-
dard-Kalibrieranlage. Hier lau-
fen die von der Zerlegung auf das
Abtransportband  aufgelegten
Fleischstiicke uber eine Band-
waage, werden automatisch ver-
wogen und von einem nachfol-
genden Sortierband durch pneu-
matisch betitigte Klappen vom
Band abgeschoben und verschie-
denen Gewichtsklassen zugeord-
net. Das gewaltsame Abschicben
der Produkte hat einen ungiinsti-
gen Einfluss auf die Fleischober-
fliche; aulerdem wird das Sor-
tierband  standig  stark  ver-
schmiert, so dass sich in kiirzester
Zeit enorme Produkt-Riickstin-
de aufbauen. Die Hygiene-Eigen-
schaften sind insgesamt unbefrie-
digend. Auferdem erfordern
langliche Produkte wie Lachse
cine schr lange Durchlaufzeit,
was die maximal mogliche Takt-
zeit auf circa 600 bis 800 Produk-
te/h beschrankt.

Nun sind gerade diese Themen
- Hygiene und Leistung — heute
wichtiger denn je. Es war dem-
nach eine Herausforderung, fur
einen groflen Zerlegeberrieb ein
System zu konzipieren, welches
die gewiinschten Verbesserungen
mit sich bringt. Die in Abbildung
2 skizzierte Problemlosung wur-
de in enger Zusammenarbeit mit
ITEC, Beckum, konzipiert.

Die beiden Haupt-Unterschei-
dungsmerkmale des optimierten
Sortiersystems sind :
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- Zufiithrung
und  Sortie-
rung nicht in
Lings-, son-

dern in  soos. Er baut u. a.
Querlage Kalibrieranlagen in
und das Standardbauweise
berith-  und Sonderanferti-
rungslose gung, Egalisier-
Aussortie- systeme zum
ren Anschluss fiir halb-
Durch die  und vollautomati-
Querlage sche Preisauszeich-
der Produk-  ner und selbsttiiti-
te ist eine ge Kontrollwagen.

Zufithrung

mit erheblich  kurzerem Taket
moglich. Die Leistung der Anlage
liegt bei iiber 2000 Produkten/h
und das berthrungslose Aussor-
tieren schont die Oberfliche des
Fleisches wesentlich. Die Ge-
wichtsmessung erfolgt im Durch-
lauf. Das Wigeband mit den Di-
mensionen 450 mm  Achsab-
stand, 950 mm Breite und 50 mm
Rollen-Durchmesser ist auf drei
olgedampften DMS-Wigezellen
aufgesetzt. Vor dem Wigeband
ist ein Beschleunigungsband mit
identischen  Abmallen positio-
niert, um die Produkte auf den zur
Messung benotigten Abstand zu
bringen.

Die Kipp-Bander sind mit 600
mm Achsabstand ausgefithrt und
verfligen iiber einen gemeinsamen
Antrich. Dic Abwirts-Bewegung
wird durch grofszugig dimensio-
nierte Pneumatik-Zylinder reali-
siert. Die Steuerung der gesamten
Anlage ist in einem VA-Standge-
hause in entsprechender Schutz-
art untergebracht und steht direkt
bei der Anlage. Ein grofiformati-
ges Farbdisplay informiert den
Anwender standig tiber Vorgabe-
werte sowie die wichtigsten aktu-
ellen Produktionsdaten. Optional
ist ein volles Statistik-Programm
mit integriertem Protokoll-Druk-

ker erhaltlich.
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Abb.1: Skizze einer Standard-Kalibrieranlage
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Abb.2: Optimiertes Sortiersystem
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